
La inexactitud, la falsedad o la omisión de carácter esencial en cualquier dato, manifestación o documento que forme parte, se incorpore o no se adjunte 
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Declaración Responsable para la autorización de la venta de productos alimentarios 

en ferias/mercados no sedentarios 

 

 A día,   de  de  20 

 

DATOS DEL TITULAR: 

 Nombre y apellidos o Razón Social:  
(persona física o jurídica) 

 DNI/NIF/CIF:  
 
 Domicilio social:  
 
 Municipio:  
 
 Teléfono de contacto:  
 
 Correo electrónico:  
 

DATOS DE LA FERIA O MERCADO: 

 Nombre de la Feria o Mercado:  
 
DECLARACIÓN RESPONSABLE: 

En calidad de titular o representante legal de la parada/stand declaro, bajo mi responsabilidad, que conozco 
los requisitos necesarios que se deben cumplir y que: 

1. Estoy al corriente de las obligaciones de Seguridad Social. 

2. Dispongo de un seguro de responsabilidad civil a terceros, por una cobertura mínima de 300.000€ y que 
me hago responsable de cualquier daño que mi parada/stand, vehículo o producto pueda ocasionar a 
terceras personas. 

3. Estoy inscrito en el Registro Sanitario y/o en el Registro de establecimientos minoristas de alimentación del 
municipio donde tengo la sede social, y que el origen de los productos alimentarios expuestos para la venta 
está autorizado, es decir, en todo momento podré acreditar los datos de identificación del proveedor 
mediante su Registro General Sanitario (RGS), documentos comerciales y/o la información incluida en el 
etiquetado de los productos. 

4. Los vehículos de transporte, los equipamientos, los utensilios utilizados para el mantenimiento, exposición 
y venta de alimentos y todas las superficies que puedan entrar en contacto con los alimentos, estarán en 
buen estado de mantenimiento, serán resistentes y no dejaran óxidos, astillas, tóxicos, grasas, etc... que 
puedan provocar contaminaciones en los alimentos. 

5. Daré cumplimiento a la normativa higiénico-sanitaria de aplicación vigente y dispondré de medios para: 

a) Mantener y exponer los alimentos no envasados de forma protegida, es decir, tendré la parada 
diseñada con expositores, vitrinas o situada de manera que se prevenga el riesgo de contaminación de 
los productos, la presencia de insectos y/o animales indeseables y la manipulación directa por los 
clientes. 

b) Evitar el contacto directo de los productos alimentarios, o de los envases que los contienen, con el 
suelo o con cualquier otro foco de contaminación. 
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c) Evitar el mantenimiento o la exposición de alimentos en condiciones ambientales que los puedan 
alterar. 

d) Garantizar la conservación a temperatura de refrigeración o congelación, en su caso, para evitar la 
rotura de la cadena de frío. 

e) Para manipular los alimentos garantizaré un sistema que permita la limpieza de manos de los 
manipuladores, útiles y alimentos. 

f) Las paradas destinadas a restauración o que elaboren alimentos en la propia parada dispondrán de un 
lavamanos conectado a la red general de agua.  El lavamanos debe disponer de agua caliente, grifo de 
accionamiento no manual, dosificador de jabón y papel secamanos compostable. Asimismo, los 
desagües evacuarán higiénicamente las aguas sucias con el diámetro suficiente para garantizar que no 
se acumule. 

g) Si no se dispone de conexión para verter las aguas residuales, será necesario tener un depósito de 
aguas sucias de ≥25 litros o un 10% superior al de aguas limpias si es mayor de 20 litros que habrá que 
vaciar mínimo 1 vez/día y limpiar y desinfectar como mínimo cada 3 días. 

h) La comida deberá servirse en utensilios reutilizables (no de un solo uso), siempre y cuando se disponga 
de un lavavajillas para su correcta desinfección o, en caso de que no sea posible, deberán ser 
desechables compostables.  

6. Estoy informado que: 

a) Como titular de la concesión del punto de venta debo demostrar que el personal que estará en 
contacto con los alimentos dispone de la formación adecuada en higiene y seguridad de los alimentos. 

b) Para la venta a granel es necesario que utilice letreros que especifiquen la denominación del producto 
y el origen. 

c) Tengo que hacer una correcta gestión de los residuos según el reglamento específico de la feria. 

7. Que son ciertos y exactos todos los datos especificados en este escrito y que me comprometo a cumplirlos 
y que estoy informado de que la administración podrá hacer las comprobaciones necesarias relativas al 
cumplimiento de los datos declarados.  

 

 
 
 
 
 
 

   (Firma del titular o representante legal de la empresa ) 

 

   
(Nombre y apellidos del titular)  (DNI del titular) 

 
 


