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Trufforum-Pro: Congrés Internacional de la tofona

Programa d’activitats
Trufforum Vic 2019

Dates: 25, 26 i 27 de gener 2019
Lloc de celebracio: Edifici El Sucre de Vic C/ Ramon d“Abadal i de Vinyals, 5 08500 Vic

(Barcelona)

Divendres 25 de gener

20.30 h. Parlaments inaugurals Trufforum Vic 2019
Lloc: Auditori Maria Vila d’Abadal de I'Edifici El Sucre de Vic

Excma. Sra. Anna Erra, alcaldessa de Vic

e Sr. Josep Puigdollers, president de la Llotja de Contractacié i Mercat en Origen de
Vic

e Sr. Fernando Martinez-Pefia, director de I'European Mycological Institute

e IlI'lm. Sr. Dionis Guiteras, vicepresident primer i president de l'area de Territori i
Sostenibilitat de la Diputacié de Barcelona

o Hble. Sra. Teresa Jorda, consellera d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid de

la Generalitat de Catalunya

Presentacid del Pla estratégic pel desenvolupament del sector de la tofona a Catalunya

e Sra. Montse Barniol, directora general d’Ecosistemes Forestals i Gestid del Medi del

Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié de la Generalitat de

Catalunya
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e Sr. Oriol Anson, director general de Desenvolupament Rural del Departament

d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentaci6 de la Generalitat de Catalunya

Entrega del guardd “Ambaixadors de la tofona 2019” a Carme Ruscalleda i Toni Balam

Dissabte 26 de gener

8.00 a 9.30 h. Control de qualitat de la tofona del Mercat de la Tofona

10.00 h. Obertura de portes Trufforum Vic

Programa Pro. Sala Coll i Bardolet

10.15 a 11.00 h. El sector de la tofona a Franca

Michel Tournayre, President de la Fédération Francaise des Trufficulteurs

11.00 a 11.45 h. Avencos entorn la nutricio del carboni i el nitrogen de la tofona
negra. Conseqiiéncies del maneig de la tofona
Frangois le Tacon, INRA

12.15 a 13.00 h. El conreu de la tofona a Australia: vint anys de proves i
tribulacions

Anne Mitchell, Consultora cientifica del Projecte de Plagues i Malalties de la tofona al
Department of Primary Industry and Regional Development and Truffle Grower, Manjimup,

Western Australia

13.00 a 14.00 h. Taula rodona: reptes i oportunitats de la tofona a Europa
Moderadors: Daniel Oliach, CTFC i Fernando Martinez-Pena. CITA-Aragon
e Julio Perales, President de la Federacion Espafiola de Truficultores

e Michel Tournayre, President de la Fédération Francaise des Trufficulteurs
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e Josep Maria Serentill, President Fetruse
e Josep Alhama, President de I’Associacié Tofonaires d’Osona

e Carlos Casanova, President de I’Associacié de Productors de Tofona de Catalunya

16.00 a 21.00 h. Obertura de portes Trufforum Vic

16.00 a 16.45 h. La tofona, és qiiestio de sexe

Herminia De la Varga, Fertinagro Biotech

16.45 a 17.15 h. Avencos en I'ecologia de la gestio de la tofona
Daniel Oliach, CTFC

17.15 a 18.00 h. Noves tendéncies en el conreu de la tofona: tasques i podes

Juan Maria Estrada, Director tecnic Inotruf
18.30 a 19.30 h. Aprenent a utilitzar la tofona: espécies, qualitats, aromes
sinteétics i conservacio

Pedro Marco, Investigador del CITA del Gobierno de Aragdn

19.30 a 20.30 h. Taller practic per a la seleccio de tofones i les seves qualitats

Philippe Barriere, Barriere Truffes L'Atelier

Diumenge 27 de gener

8.00 a 9.30 h. Control de qualitat de la tofona del Mercat de la Tofona

10.00 a 14.00 h. Obertura de portes Trufforum Vic

10.30 a 10.50 h. Tofona i turisme, una oportunitat global
Joaquim Latorre, Secretari técnic de I'European Mycological Institute (EMI)
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10.50 a 11.15 h. Sarlat; tofona i turisme, un maridatge d’éxit
Katia Véyret, Responsable de comunicacié de la Fira de la Tofona de Sarlat (Franca)

12.00 a 13.30 h. Tofona i turisme. Quatre experiéncies turistiques al voltant de la
tofona
Moderadors: Fernando Martinez-Pefia, CITA-Aragon i Joaquim Latorre, EMI

e Barriere Truffes L'Atelier, Philippe Barriere. Carcassone - Francga
e Temps de Tofona, Santi Vallejo. Osona - Catalunya

e Tofona de la Conca, Didac Espasa. Conca de Barbera i Les Garrigues - Catalunya

e Fira de la Tofona de Sarlat, Katia Veyret. Perigord Noir - Franca

TOTES LES PONENCIES GAUDIRAN DEL SERVEI DE TRADUCCIO SIMULTANIA
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